
원인균 현황

 병원성대장균(17건)으로 인한 발생이 많았음.
병원성대장균은 채소류 및 그 가공품으로 인한 발생이 많았음
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발생시설 현황
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 음식점(85건), 기타(28건), 학교외집단급식(8건) 등에서 발생하였음.
음식점(횟집일식 40건), 기타(수산물도소매직판장 8건)등
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발생지역 현황

 경기(27건), 제주(16건), 인천(12건) 등에서 발생하였음. 경기(고양·용인·부천·김포 각 3건), 제주(제주·서귀포 각 8건), 인천(남동구 6건)

막대: 건수         : 환자수

막대: 건수         : 환자수 막대: 건수         : 환자수

선선한 바람이 불면 수산물 섭취에 더 주의를 기울여 주세요.

 최근 5년간 ('13~'17) 발생한 식중독 현황을 분석한 자료
 식중독예방, 컨설팅, 홍보 등에 식중독 예측지도를 활용해 주시기 바랍니다.(www.mfds.go.kr)
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음식점 학교 학교외
집단급식 가정집 기타 불명

1,046

서울 부산 대구 인천 광주 대전 울산 세종 경기 강원 충북 충남 전북 전남 경북 경남 제주

병원성
대장균 살모넬라 노로
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식중독 주의 정보 알림
병원성대장균 및 살모넬라로 인한
식중독 발생 위험이 높음

10월 식중독 주의 정보 알림

훌쩍 떠나기 좋은 계절 10월 선선한 날씨로 여름철에 비해 식중독 발생은 감소하지만, 가을철 풍성한 먹거리로 지역축제, 행사가 많아 오히려 
수산물로 인한 식중독 발생이 2배(수산물 도·소매 및 직판장, 3 → 8건) 이상 증가됩니다.

➞  되도록 날것의 섭취는 주의해주세요.

➞  생선회 등을 섭취할때는 위생적이고, 전문적으로 취급하는 시설에서 섭취하세요.

➞  손씻기, 익혀먹기, 끓여먹기만 실천해도 식중독에서 벗어날 수 있습니다.

우리모두 실천해보아요.


