
 2019학년도 4월 납품업체 위생교육자료

[납품업체의 마음가짐, 개인위생, 차량관리]

1. 납품업체의 마음가짐

○ 안전한 식품을 납품해서 즐겁게 먹을 수 있도록 하는데 책임과 긍지를 갖는다.

○ 식품은 생명과 관계가 되기 때문에 청결해야 한다.

○ 아동의 건강과 직결되기 때문에 보람을 가지고 일을 해야 한다.

○ 안전한 식품을 제공(납품)할 수 있도록 항상 연구하여 납품한다.

2. 개인위생

○ 연 1회 건강진단을 실시한다.(직접 납품을 담당하는 직원은 연 2회)

○ 외상 및 질환 시 식품취급을 배제한다.

○ 장신구 착용을 금한다.

○ 손톱은 항상 짧고 청결하게 유지한다.

○ 식품취급 중 잡담, 흡연, 껌 씹는 행위를 금한다.

○ 식품 취급중 머리나 얼굴에 손을 대지 않는다.

3. 복장의 청결

○ 청결한 위생복, 위생모, 위생화, 위생장갑을 착용한다.

○ 위생복, 위생모를 착용한 상태로 화장실 및 외부출입을 금한다.

○ 식품취급 중 위해물질에 오염될 경우 즉시 청결한 옷으로 갈아입는다.

○ 작업이 끝난 후, 중성세제나 비누를 사용하여 매일 세탁한다.

4. 차량관리 및 배송 ․ 검수시 주의점

○ 조리실(검수실)을 출입할 때는 신발소독조에 신발소독을 실시한 후 출입한다.

○ 차량내의 적정온도를 유지하며 수시로 냉동, 냉장 운송 차량의 온도를 점검 하도록 한다.

○ 배송시간의 적정성을 고려하여 식품별로 구분, 적온 보관하여 운송한다. 

○ 온도계 사용을 의무화하고 냉장식품, 육․어류는 5℃이하, 전처리 채소류는 10℃이하, 냉동식품은  

   녹은 흔적이 없고 얼은 상태를 유지하여 운송하도록 한다.

○ 납품량에 맞는 차량의 운행과 차량의 청소상태를 점검하여 위생적인 운송이 될 수 있도록 한다.

○ 학교급식품 납품시 학생들 통학 안전 주의한다.

○ 차량내 농산물, 공산품, 육류 혼재를 금지한다.

○ 농산물 검수시는 반드시 박스 중량을 제외하고 실중량이 나올 수 있도록 수량을 확보하고, 전체  

   박스를 모두 제거하고 검수하는 전수 검사법을 적용한다.

      

      

      


