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추출의 원리를 이용하여 커피 속 카페인을 추출하고 용매에 따른 용해도 차이를 
알아본다.

카페인 음료, 핫플레이트, 비커, 분별 깔대기, 피펫, 염화 메틸렌, 황산 나트륨, 탄산
칼슘, NaCl 포화용액, 전자저울, 거름종이, 깔대기, 약숟가락, 유리막대

1. 비커에 증류수 100ml, 커피, 탄산칼슘 0.4g을 넣은 후 20분동안 가열한다.
2. 감압 여과장치를 이용해 1의 용액을 걸러준다.
3. 거른 용액과 15ml의 염화메틸린, NaCl 5ml를 분별깔대기에 넣고 마개를 잘 
막고 뒤집어 흔들어 준다.

4. 주기적으로 콕을 열어 기체를 방출시키며 10회 흔들어준다. 너무 세게 흔들
면 에멀젼이 생기므로 천천히 흔들어야 한다.

5. 분별깔대기를 스텐드에 세워 두 층을 분리 시킨 후, 아래의 염화메틸렌 층을 
250ml 삼각 플라스크에 모은다.

6. 3~5 과정을 반복하여 2회의 추출이 진행되도록 한다.

이 실험에서는 서로 혼합되지 않는 두 용매에서 한 용매에 화합물을 녹인 후 화합
물을 다른 용매로 이동시켜 층간 분리를 이용해 순수한 용질을 얻어내는 공정인 
용매 추출법을 사용했다

분별깔대기를 뒤집고 흔들 때 계속 커피가 샜다. 마개를 잘 안 닫은 줄 알았는데  마
개는 잘 닫혀 있었고 분별깔대기가 고장난 것 같다. 다음에 기회가 된다면 고장나지 
않은 분별깔대기로 이 실험을 다시 해보고 싶다.


