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•에너지 낭비

•온실가스 배출

•연간 20조원 손실

•처리비용 8천억원 발생

•농․수․축산물 수입증가

•낭비적인 음식문화 인식

   음식물 쓰레기란?

식품의 생산 ‧유통 ‧가공 ‧조리과정에서 발생되는 

농·수·축산물류 쓰레기와 먹고 남긴 음식찌꺼기 

등을 말합니다.

․ 입하 (양력 5월5일)

 24절기 중 일곱 번째 절기로

 여름이 시작되었음을

 알리는 날 (쑥 버무리) 

글.사진 출처 : https://search.naver.com

    

    

    

     수요일은 다 먹는 날!
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5월 학교급식 식단 안내

◇ 영양 및 원산지 정보 안내  http://ksgeumgwang.es.kr/->알림방->식생활관

◇ 알레르기 정보 - ①난류 ②우유 ③메밀 ④땅콩 ⑤대두 ⑥밀 ⑦고등어 ⑧게 ⑨새우 ⑩돼지고기

                   ⑪복숭아 ⑫토마토 ⑬아황산염 ⑭호두 ⑮닭고기 ⑯소고기 ⑰오징어

                    ⑱조개류(굴,전복,홍합 포함)

◇ 화학조미료는 사용하지 않으며 가공식품의 사용을 줄이고, 전통음식을 적극 반영하며 계절에 맞는

   식재료를 선택하여 맛있고 위생적인 음식을 급식하려고 노력합니다.  


