
HCR(Harim Chicken Road) 투어프로그램

신 선 한 닭 고 기 의 비 밀 은 ' 하 림 ' 에 서

다 양 한 투 어 프 로 그 램 통 해 느 끼 는 생 생 한 현 장

신선한 닭고기의 비밀을 현장에서 확인할 수 있는 프로그램.

농장에서 잘 자란 닭이 닭고기가 되는 과정,  신선한 닭고기를 만드는 하림의 특별한 노력

닭고기가 맛있는 가공 제품이 되는 과정 등을 직접 눈으로 확인 가능

보고
W A T C H

신선한닭고기가만들어지는과정을듣고,

눈으로직접확인해보는공간

영상 갤러리 투어창

즐기고

E N J O Y

평소에경험할수없었던

다양한체험거리, 볼거리제공

프레시마켓등발골쇼 닭체험

먹고

E A T

당일도계한신선한닭고기

맛있는가공제품을직접먹어보는공간

정육구이 튀김 소시지



H C R  투 어
목 적

대한민국닭고기 산업을 이끌고있는㈜하림. ㈜하림이만들고있는

식품산업의가치와 중요성 위생적이고안전한 현장, 농식품산업의가치 전달

H C R  투 어 R u n n i n g  T i m e

코 스 명 소 요 시 간 동 선

Full course
(프레시로드+시크릿로드)

1시간 30분
에그씨어터 ▶ 프레시 갤러리 ▶ 프레시로드
▶ 프레시키친 ▶ 시크릿로드 ▶ 시크릿키친 등

H C R  투 어 운 영 시 간 및 견 학 인 원

평일 10:00 / 10:15 / 10:30 / 13:30 / 13:45 / 14:00

토요일10:00 /10:15 / 10:30

견학인원-최소8명, 최대30명 (30명이상인 경우 담당자 전화문의)

H C R  투 어 장 소 및 담당자

전북특별자치도익산시 망성면 망성로14 ㈜하림

063-860-2422, 063-860-2225



H C R  운 영 코 스

신선한닭고기를만드는 ‘신선공장’과용가리, 치킨너겟등이 만들어지는‘가공공장’을한 번에

둘러볼수 있는 코스

번호 사진 장 소 프 로 그 램 내 용

1 스타트존 포토존

· 신선한 닭고기의 비밀을 알리는 포토존

· 하림에서만 즐길 수 있는 하림네컷

· 하림, 용가리 등 자유롭게 즐기는 N행시 이벤트

2 에그씨어터 영상 상영

· 하림의 숲 (투어객 기록월)

· 농식품 산업에 대한 이해

· ‘맛있는 닭고기의 비밀’ 영상 상영

3 갤러리

여름숲

하림존

그룹존

· 신선한 닭고기를 만드는 과정, 리사이클링, 하림의 역사, 수상실적, 다양한

제품 등 전시

· 하림그룹의 식품철학, 사업영역, 농식품 사업의 가치사슬, 국내외 사업장, 

주요계열사 등 확인

· CEO의 창업스토리와 농식품 산업에 대한 열정과 비전, 나폴레옹 이각모

실물 사진

4 프레시로드

도계 과정

에어칠링

포토존 등

· 투어창을 통해 도계되는 과정을 눈으로 확인 (계류장→가스스터닝→현수

→방혈→탕적→탈모→스티뮬레이션→내장제거→검사대 →에어칠링→선별)

· 국내 유일 전 공정 동물복지 시스템

· 깨끗하고 위생적인 스마트팩토리 운영 현황

5 프레시키친
발골쇼

시식

· 통닭이 부위별로 나뉘어지는 발골쇼 (발골전문가가 직접 진행)

· 신선한 닭고기를 직접 맛보는 시간



H C R  운 영 코 스

번호 사진 장 소 프 로 그 램 내 용

6 시크릿로드
시크릿갤러리

Fry 공정

· 하림 만의 원웨이 시스템

· 국내 최고의 닭고기 전문 연구 개발진

· 신선한 닭고기로 만드는 Fry공정 확인

7 시크릿키친 시식
· 육가공제품 (튀김류, 챔, 소시지 등) 시식

· 각 제품의 특징 소개

8 피니시존

포 토 존

여 름 숲

부 분 육

· 어게인 여름숲 (하림의 여름숲 다시 한 번 상기)

· 가슴살, 안심 부분육 공정. 부위별 제품 생산에 대한 이해

9 프레시마켓 · 하림에서 생산, 판매되는 다양한 제품과 굿즈

10 버거프레시 · 당일 도계된 닭고기를 이용해 만든 버거, 치킨 등을 즐길 수 있는 공간

H C R  다 양 한 포 토존


