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   음식물쓰레기 최선의 해법은 발생 자체를 줄이는 것
  음식물쓰레기를 처리하는 과정에서 음폐수가 배출되고 사료나 퇴비로 재활용하는 데에도 많은 
비용이 듭니다.

  분리ㆍ배출된 음식물쓰레기는 수분과 염분을 제거한 후 선별, 파쇄, 가열처리하고 필요한 영양분을   
첨가해 가축의 사료로 쓰거나 톱밥, 가축 분뇨 등과 혼합ㆍ발효시켜 퇴비로 재활용할 수 있습
니다. 또 음식물쓰레기를 발효시켜 메탄가스를 생산해 연료로 재활용하는 방법도 있습니다.

 
   음식물쓰레기를 재활용하기 위해..... 
   - 음식물쓰레기는 80% 이상의 수분과 쉽게 부패되는 유기성 물질로 구성됩니다.
   - 분리배출 및 보관과정에서 수분과 염분을 제거하기 위해 건조ㆍ가열시설 설치ㆍ운영에 따른   
      비용이 증가합니다.
   - 음식물쓰레기는 계절별, 성상별로 영양소 함량이 일정치 않아 30%의 부재료를 혼합해 사료

화해야 하므로 자원과 비용이 많이 소요됩니다.
   - 음식물쓰레기에 동물의 뼈나 이쑤시개 등 이물질이 섞여 있을 경우, 사료퇴비의 품질이 떨

어집니다.

  음식물 쓰레기를 줄이기 위해 어떤 일을 실천 할 수 있을까요?
      <학교에서>
    ¤  음식을 먹을 때 감사하는 마음을 가진다.
    ¤  욕심 부리지 말고 적당한 양을 배식 받는다.
    ¤  편식하는 습관을 버린다.
    ¤  배식 받은 음식은 남김없이 먹는다.
    ¤  ‘수요일은 음식 남기지 않는 날’그린데이를 잘 지킨다.
    ¤  음식물 쓰레기와 다른 쓰레기를 분리한다.
     <가정에서>
    ¤  감사하는 마음으로 먹을 만큼 덜어서 남기지 않고 먹는다.
    ¤  음식을 필요한 만큼 구매하고 요리 한다.
    ¤  음식을 가리지 않고 골고루 먹는다.
    ¤  냉장고에 무엇이 보관되어 있는지 종이에 적어 냉장고에 
       모든 사람이 볼 수 있도록 부쳐 둔다.


